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Jardin Botanico de Caracas

Aquellos que transitamos por la autopista Francisco Fajardo de Caracas,
sentido Oeste-Este, podemos observar con tristeza y melancolia, como
uno de los pocos pulmones vegetales de nuestra ciudad, se pierde entre
el monte y la maleza que tapa la innumerable vegetacion la cual fue plan-
tada con esfuerzo y dedicacion durante afios, y no es mas que el Jardin
Botanico de la UCV, Patrimonio Cultural de la Humanidad nombrado por
la UNESCO, el cual viene de ser La Hacienda Ibarra, creado por el Dr. To-
bias Lasser en el afio 1945. Plantadas 70 hectareas entre terrenos planos
y colinas, con 2.500 especies de plantas, representativas de nuestro pais,
Centroamérica, Suramérica, Africa, La India y Asia. En el afio 1958 es ofi-
cialmente abierto al publico y después de casi 60 afios podemos observar
el avanzado deterioro de una instalacion con multiples usos (cientificos,
docentes, culturales y de esparcimiento) para la poblacién caraquefa y
sus visitantes.

Me siento afortunada de decir que en una oportunidad pude ver florecer
la palma Tdlipot de la India (Corypha umbraculifera) lo cual acontece
cada cincuenta afios y la plena floracidn ocurrié en nuestro Jardin Botani-
co entre los meses de mayo y julio del afio 2003 y toda Caracas lo cele-
bré y lo disfrutd.

La Fundacion Tierra Viva tuvo la iniciativa de realizar Jornadas de Recupe-

racion de las areas verdes del Jardin Botanico, en alianza con el Instituto

Experimental Jardin Botanico Dr. Tobias Lasser y mas de 50 Voluntarios

de Bancaribe, realizaron una jornada especial de recuperacidn de los es-

pacios del Jardin Botanico de la Universidad Central de Venezuela (UCV).
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mental en la conservacion de los recursos naturales. Living Earth
Foundation organizacion britdnica, inicia sus actividades en Venezue-
la a comienzos de los 90, como “Arte y Ambiente,” con una exhibicion

racas y en el Bolivar Hall de Londres en el marco del IV Congreso
Mundial de Parques de 1992. Asi, a comienzos de 1994, Fundacién
Tierra Viva organizacién que nace como Living Earth Venezuela, inicia sus primeros talle-
res en la Cuenca del Lago de Valencia con el financiamiento de la Unidn Europea, financia-
miento que llega a su fin a finales de 1995.

Aun asi, Fundacién Tierra Viva se constituye como una organizacion independiente en
1996, comenzando una nueva etapa de relacion con la organizacion que le dio origen.

“la Fundacidn Tierra Viva”, nace gracias a la visidn y al interés de per-
sonas convencidas de que la educacion es una herramienta funda-

de pintura, cuya muestra pudo verse en el Museo de Ciencias de Ca-

Tobias Lasser

Estado Falcon
‘Ml Venezuela 1911,
| Caracas, 2006),
fue un reconoci-
do botanico ve-
nezolano, sien-
do un pilar fun-
damental en la creacion del Jar-
din Botanico de Caracas, la Es-
cuela de Biologia y la Facultad de
Ciencias de la Universidad Cen-
tral de Venezuela.
En 1935 obtuvo el titulo de médi-
co cirujano en la Facultad de Me-
dicina de la UCV, en1941 obtuvo
Maestria en Ciencias en la Uni-
versidad de Michigan, USA.
Caracterizé una nueva variedad
de planta conocida con su nom-
bre: coccoloba lasseri



https://es.wikipedia.org/wiki/Bot%C3%A1nico
https://es.wikipedia.org/wiki/Venezolano

El Bocio Endémico es una patologia de origen multifactorial, constituyendo la yodo-deficiencia la

causa aislada mas frecuente. Existen otros agentes bociégenos de origen natural ingeridos con los alimen-

tos (Tiociatos contenidos en el casabe, el repollo, la soya, el rabano, el coliflor, los pistachos, la mostaza,

los nabos, la cebolla y el ajo.) y por ultimo los ingeridos con las aguas como el ion litio, que se encuentra en

concentraciones mayores en el agua de areas bocidgenas endémicas del estado Trujillo en los Andes, Ve-

nezolanos en comparacién con las areas no endémicas.
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Se trata de una paciente de 72 afios de edad natural del Valle del Espiritu Santo de La Grita, estado
Tachira quien consulté por aumento de volumen de la regién anterior del cuello de mas de 20 afios
de evolucion. Intervenida en noviembre del 2017, con buena evolucion.

Dr. Rafael Luna

Investigadores del instituto
de Fisica Técnica de
Shanghai han conseguido
enviar datos de Internet a
través de los rayos de la luz| vy &S~y NVE
visible, en lugar de ondas
electromagnéticas (wi-fi) como en la actualidad, | Cyberdyne fue fundada el
utilizando una bombilla de LED de 1 watt. Esta |24 de junio de 2004
nueva tecnologia de transmision de datos se le | por Yoshiyuki Sankai, un
conoce por LI-FI (Light Fidelity), y puede lograr | profesor de la universidad
hasta 100 veces mas velocidad que la actual velo- | de Tsukuba en Japén; la
cidad con el sistema WI-FI. Se necesita una bom- | compariia se dedica al desarrollo e investigacion de
billa que posee un microchip que convierte la bom- | trajes exo-esqueléticos. En el afio

billa en un router luminoso y de este modo poder | 2009 Cyberdyne inicié la comercializacion y distri-
emitir los datos LI-FI a moviles, televisores, compu- | bucion del exoesqueleto HAL 5, el cual puede au-
tadoras. Sus desventajas estan en que no traspasa | mentar 10 veces la fuerza del usuario. Puede tener
objetos y su alcance es de unos 10 metros. utilidad en pacientes con discapacidades motoras.

Micro drones letales: recientemente se han desarrollado,
drones manejados por inteligencia artificial, con sensores tacti-
cos que hacen que tengan movimiento aleatorios y asi evitar ser
atrapados, con una movilidad hasta 100 veces mas rapidos que
un ser humano, ademas poseen camaras con reconocimiento
facial, y asi identifican el blanco y con sus 3 gramos de explosi-
vos eliminarlo. Es posible manejar un enjambre de estos drones
durante un conflicto bélico.

Dron, viene de |la palabra drone, que se traduce como zum-
bido, que es el que producen éstos vehiculos aéreos no tripula-
dos, simulando al que producen los zanganos de un enjambre
de abejas.



https://es.wikipedia.org/w/index.php?title=Yoshiyuki_Sankai&action=edit&redlink=1

San Marino, (Serenisima Republica de San Marino) es el Estado soberano mas antiguo del mundo. Es

un enclave en la republica italiana, contiene al Monte Titano, de 739 metros, con una superficie de 62 kiléme-
tros cuadrados. El pais debe su nombre a Marino diacono, santo de la Iglesia catdlica. Segun la tradicién, Ma-
rino dejo la isla de Rab, en la actual Croacia, para vivir en la ciudad de Rimini como cantero. Después de verse
victima de la persecucion de Diocleciano por sus sermones cristianos, escap¢ a las cercanias del Monte Titano,
llamada en la época montana caliza, donde construyé una pequefa iglesia dedicada a San Pedro Apéstol y asi
fundé la actual capital del Estado de San Marino, el 3 de septiembre del 301. El pais esta ubicado en las lade-
ras del monte Titano, en los Apeninos. La montana tiene tres picos; que se encuentran registrados en su escu-
do, en cada uno de ellos hay una torre, son las tres torres de San Marino o /os tres castillos: la primera se lla-

ma Guaita, la sequnda Cesta y la tercera se llama Montale.

Montale

Mercedes-Benz Biome
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As| de agua. Basado en su experiencia y aficion por las bicicletas, utilizé una tecnologia

PRIMEROS AUTOMOVILES CON MOTORES DE COMBUSTION INTERNA (GASOLINA)

Karl Friedrich Benz Gottlieb Daimler y Wilhelm Maybach

Karl Benz nacié como Karl Friedrich Michael Vaillant, (1844-1929) Cuando tenia dos
anos, su padre murio y su nombre fue cambiado a Karl Friedrich Benz en recuerdo de
su padre. Primero, concentré todos sus esfuerzos en crear un motor confiable de dos
tiempos de gasolina. Mientras disefiaba para su motor de dos tiempos, patento el sis-
tema de regulacion de velocidad, el encendido con chispas usando una bateria,

la bujia de encendido, el carburador, el embrague, el cambio de marchas y el radiador

similar cuando cre6 un automavil, con un motor de cuatro tiempos de su propio disefio,
situado entre las ruedas traseras, con un encendido de la bobina muy avanzado y en-
friamiento por evaporacion, lo llamo " Benz Patent Motorwagen ". Una parte importante
en la historia de Benz es el primer viaje en automovil de larga distancia, donde Bertha
Benz, en la mafhana del 5 de agosto de 1888, tomo el vehiculo en un viaje de 106 km
para visitar a su madre. Hoy, el evento se celebra cada dos afios en Alemania con un
rally automovilistico la “Ruta conmemorativa Bertha Benz”. En 1895, Benz disefi6 el
primer camion de la historia; modificado posteriormente convirtiéndose en los primeros
autobuses a motor en la historia. Para 1900 la Daimler Motoren Gesellschaft, comenzdé
a desafiar el liderazgo de Benz y Cie. En octubre de 1900, el disefiador principal de
DMG, Wilhelm Maybach , construyd un vehiculo segun las especificaciones de Emil
Jellinek, quien tenia la distribucion de estos vehiculos en Europa. Jellinek estipuld que
el nuevo vehiculo se llamaria Daimler- Mercedes en honor a su hija. El 22 de julio de
1926, se fusionaron las casas Daimler (Gottlieb Daimler) y Benz (Karl Benz). En la

Junta General, se decidié que la marca se denominaria “Mercedes-Benz”.



https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=es&prev=search&rurl=translate.google.co.ve&sl=en&sp=nmt4&u=https://en.wikipedia.org/wiki/Benz_Patent_Motorwagen&usg=ALkJrhgEiEKygFQXDpyAILhgJNjMmW4WVg
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=es&prev=search&rurl=translate.google.co.ve&sl=en&sp=nmt4&u=https://en.wikipedia.org/wiki/Daimler_Motoren_Gesellschaft&usg=ALkJrhiQXpHanXZ1_xYXgnJELETo6JsoOQ
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=es&prev=search&rurl=translate.google.co.ve&sl=en&sp=nmt4&u=https://en.wikipedia.org/wiki/Emil_Jellinek&usg=ALkJrhjxG_cW3lD6ndyW7YYOmSjpezkP2Q
https://translate.googleusercontent.com/translate_c?depth=1&hl=es&prev=search&rurl=translate.google.co.ve&sl=en&sp=nmt4&u=https://en.wikipedia.org/wiki/Emil_Jellinek&usg=ALkJrhjxG_cW3lD6ndyW7YYOmSjpezkP2Q

ALIMENTOS PARA GOURMET

Azafran Tiene que ser cosecha-
da a mano y se necesitan mas de
75 mil filamentos para obtener
450 gramos. Cada flor tiene solo
tres estigmas

Café Kopi Luwak Se
produce en las islas del
archipiélago indonesio. Su |8
particularidad es que antes |}
de que sus granos sean
secados y tostados pasan
por el tracto digestivo de
una civeta.

Queso de alce.

En una granja privada al norte de
Suecia, se produce este queso de
leche de alce, su produccion limi-
tada de solo 300 kilos al afio, ya
que las alces solo pueden ser
ordefadas durante cinco meses
al afo.

Carne de Kobe

Esta carne de res de la
ciudad de Kobe, de gana-
do de laraza wagyu. Se
caracteriza por su
“marmoleo”, ya que se
pueden ver las vetas de
grasa que van al interior y
que le otorgan al cocinarla
un gran sabor y textura

Sandia Densuke

Sélo en la isla japonesa de
Hokkaido crece esta sandia de
piel negra. Con una minima pro-
duccioén de 10 mil unidades al
ano.

Té Tie Guan Yin

De China viene esta varie-
dad premium de té
Oolong, conocido también
como “Diosa del Hierro”.
De gusto floral, con notas
a orquidea, tiene un sabor
intenso.

Atun de aleta azul

Este pescado es considerado un
verdadero manjar, su carne firme
y sabrosa es muy valorada, sobre
todo para sushi y sashimi. Dificil
de encontrar y de pescar.

Papas La Bonotte,

Se cultivan sélo en la isla
Noirmoutier, Francia, ne-
cesitan ser cosechadas a
mano . Tienen un gran
sabor, gracias a que son
fertilizadas con algas mari-
nas y que crecen en un
suelo con alta presencia
salina.

Caviar Almas

Este caviar vale como la mas
cara de las joyas. Es muy particu-
lar, su color es ambar y es elabo-
rado con los huevos del esturiéon
Beluga del Mar Caspio en Iran.
Su envase, es Unico, ya que las
latas estan bafiadas con oro de
24 kilates

Hongos Matsutake
Estos champifiones japo-
neses son uno de los mas
preciados en Japon, por
su intenso sabor y aroma.
Crecen sobre todo en bos-
ques de pinos en el hemis-
ferio norte, pero son muy
escasos

Trufa Blanca

En el mundo de los hongos,
las trufas blancas europeas
son parte de la realeza. Apre-
ciadas por su Unico e intenso
sabor, Crecen subterranea-
mente bajo los robles y para
cosecharlas se utilizan perros
0 cochinos especialmente
amaestrados.

Melones Yubari

Se podria decir que es-
ta es la fruta mas cara
del mundo. Estos melo-
nes son originarios de
la ciudad de Yubari y se
dice que son una mez-
cla de dos especies de
la zona. De produccion
limitada y apreciados
por su dulzor y frescor.



http://www.algenshus.se/

